Náměty na témata k projednání, zpracování, upřesněněji ve VVP (r. 2004)

Dr. Ettlerová:

· podrobnější rozpracování alergenů, v potravinách, které nejčastěji sensibilisují, rezistence alergenů a změny alergenicity vlivem různých způsobů zpracování potraviny.

Dr. Malíř:

· dle platneho Nařízeni vlády 178/ 2001 Sb., kterým se stanoví podmínky ochrany zdraví zaměstnanců při práci (par.17) - v příloze je uveden seznam karcinogenů. Ve skupině prokazaných karcinogenů zcela chybí aflatoxin B1, který jako prokázaný karcinogen naopak uvádí IARC WHO (a je to nejsilnější lidský karcinogen - kdy po nejkratší době latence - po expozici - se objevují nádory !

Upozornit na tyto neshody měli a dat je do souladu.
· vyhláška 53 – harmonizace s předpisy EU?
Dr. Špelina:

· posouzení rizika z E.coli O157 v potravinách v ČR". Je to téma, které hýbe Evropou (a Amerikou), ale nás se jakoby tolik zatím netýká, neboť se zdá, že nálezů je málo. Může to být klam?

Ing. Kozáková:

· vytvoření databáze expertů pro hodnocení rizik.

J.Ruprich

· stanovisko k problematice AA

· zveřejnění situace týkající se expozice dioxiny, (databáze výsledků)

· problematika expozice methylrtutí po úpravě PTWI – konzumenti ryb

· zdroje PFOS v potravinách

· Toxafen v ČR

· semikarbazidy ?

· veřejné mínění - ???
