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Vézena pani feditelko,

v ramci schvalovaciho procesu novych krmnych surovin pouZivanych pri vyrobé
krmnych smési a doplfikovych litek pouZivanych v konzervadnich pFipravcich uréenych pro
silaZovani bychom radi znali védecky nazor na moZnost pouZiti odpadnich rostlinych tukd po
fritovani, konkrétné po vyrobé bramborovych lupinkéi (Chipst) a dile na moZnost pouziti
klostridialniho bakteriofagu v konzervantu pro silifovani. Védecky nazor by mél odpovedét
pfedeviim na otazku bezpetnosti pouZiti na zdravi lidi, zvifat a na Zivotni prostredi.

Stanovisko védeckych vybordi k moZnosti pouiti rostlinnych odpadnich tuki po fritovani
ve vyzivé zvifat by melo odpovédét zejména na nailedqucx otazky —

VWP # lak dalece dochizi vlivem vysoké teploty pfi fritovani k naruleni vyS8ich mastnych

kyselin,charakteristickych pro rostlinné tuky ?
» Jak se zméni v dilsledku vysoké teploty vyZivna hodnota odpadniho fritovaciho olgje?  __ |
» Fritovaci oleje obsahuji antioxydanty, které se béhem fritovéni pravdépodobng rozlozi,
jaké jsou rozkladné produkty am-oxydamu jsou pro zdravi zvifat bezpecné ?

VV‘P # Je tento produkt (odpad ) bezpedny pro zdravi zvifat, lidi a pro Zivotni prostiedi ? _\
Obdobné k moZnosti pouziti klostrididlniho haz\‘enofagu Jjako soulasti konzervantu pro *\
silazovani :
¥ Do jaké miry lze ofekdvat, Z¢ tento bakteriofag bude plisobit pfisné specificky tj. pouze na

klostndie,
# Nedojde pti pouziti klostrididlniho hakteriofagu k jeho neZadoucimu plsobeni na pidni
mikrofloru a tim k evlivnéni pidni Grodnosti ?
» Nedojde pfi pouziti kiostrididlniho bakteriofigu kjeho neZadoucimu Géinku na
bachorovou a sttevni mikrofloru ?
VU'F T Jaka nzika lze obeoné ofekdvat pi pouzivéni bahenaf'él;;i7

o

Véazend pani feditelko, vzhledem kvySe uvedenym otazkém, tykajicich se
moinych rizik pro potravinevou bezpenost predkladéme Vam pozadavek, aby o
vysloveni ndzoru a odpovédi na uvedené otazky byly pozadany plisluiné védecké vybory.
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