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    Vědecký výbor pro potraviny

_______________________________________

	Klasifikace:
	Určeno pouze pro vnitřní potřebu VVP


	Předkládá

	Jméno, úplná adresa a spojení, včetně emailu:

Státní zdravotní ústav, státní příspěvková organizace, 

Centrum hygieny potravinových řetězců, 

Palackého 3a, 612 42 Brno, tel: 541211764, 
e-mail: sekretariat@chpr.szu.cz,  www.chpr.szu.cz

	A. Název projektu

	Studium expozičních zdrojů akrylamidu v potravinách


	B. Povaha projektu a jeho opodstatnění

	1.  Popište problém. Za jakých okolností problém vzniká? 

(např. krátké vysvětlení, přehled důsledků, vztahy, příčiny a následky, aj.) 

Akrylamid (AA) vzniká v potravinách s vysokým obsahem škrobu, které podléhají tepelnému záhřevu nad 120°C - smažení, fritování nebo pečení (brambůrky, bramborové hranolky, smažené bramborové výrobky, sušenky, popcorn…). Akrylamid je považován za vysoce nebezpečnou látku (neurotoxická a karcinogenní látka) z hlediska možné perorální expozice. 

Účinky AA jsou v mezinárodním měřítku intenzivně studovány. Jsou prezentovány i rozporuplné výsledky.

V ČR nejsou k dispozici systematická data, která by umožnila přehled o dietární expozici populace akrylamidu. Tato data jsou potřebná i pro mezinárodní srovnání.

2.  Kdo/co je ovlivněno/poškozeno problémem a kde se vyskytuje? 

(např. cílová populace, podmínky životního prostředí, geografické vazby, atd.) 

Nejohroženější skupinou populace jsou nadprůměrní konzumenti potravin s vysokým obsahem škrobu, které jsou upravovány při teplotách vyšších než cca 120 °C (akrylamid nebyl nalezen ve vařených potravinách).


	3.  Časová perioda řešení/urgentnost problému

	  3.1. Urgentnost

	Zahájení studia uvedené problematiky by mělo pokrýt rok 2003. Na základě získaných výsledků a výsledků na mezinárodním poli by bylo předloženo k zvážení pokračování v dalším období. 

Vzhledem k absenci dat je vhodné zahájit práci co nejdříve. O data z ČR projevili zájem zástupci WHO.



	3.2.  Časový dopad (např. krátko, -středně, -dlouhodobý)



	Vzhledem k tomu, že se jedná o novou problematiku a potřebu ověřit údaje o účincích na lidský organismus, lze počítat s dlouhodobým dopadem.



	

	4. Co již bylo uděláno při řešení problému 

(např. v základním výzkumu, úvodní práce, pilotní studie, přehledy, legislativa, aj.)



	AA je používán při výrobě plastů. V této souvislosti je AA kontrolován v pitné vodě (hygienický limit v ČR je 0,1 ug/l).

Přítomnost AA v potravinách (hranolky, chipsy) byla objevena v dubnu 2002 ve Švédsku. Nalezené koncentrace odpovídaly poměrně vysoké expozici. Tento objev odstartoval výzkum v oblasti upřesnění vzniku AA v potravinách (druh potravin, chemismus, způsob úpravy, etc.), v oblasti analytiky (hledání citlivé a jednoduché metody; validace, testování způsobilosti, atp.), v oblasti účinků na lidský organismus (karcinogenita, neurotoxicita; toxická dávka). 



	

	5.  Jestliže je to možné, prosím citujte reference výzkumných prací a výsledky

(např. zprávy, probíhající aktivity/projekty, platnou legislativa, kontaktní osoby již pracující na řešení problému)


	- Tereke, E.; Rydberg, P.; Karlsson, P.; Eriksson, S.; Törnqvist,, M.: Analysis of Acrylamide, a Carcinogen Formed in Heated Foodstuffs. J. Agric. Food Chem. 2002, 50, 4998-5006

- U. S. Food and Drug Administration, Center for Food Safety and Applied Nutrition: Detection and Quntitation of Acrylamide in Foods

- Gertz, Ch.; Klostermann, S.;: Analysis of acrylamide and mechanism of its formation in deep-fried products. Eur. J. Lipid Sci. Technol. 104 (2002) 762-771

- Castle, L..: Determination of Acrylamide Monomer in Mushrooms Grown on Polyacrylamide Gel. J. Agric. Food Chem. 1993, 41, 1261-1263

- http://www.who.int/fsf/Acrylamide/Acrylamide_index.htm
- http://www.konsumentverket.se/html-sidor/livsmedelsverket/engakrylanalysresultat.htm
- http://www.konsumentverket.se/html-sidor/livsmedelsverket/engakrylariskbedomning.htm
- http://www.acrylamide-food.org/ 

	Aktuální přehled viz www.chpr.szu.cz



	C. Základní cíle

	1.  Popište jasně, jakých cílů by měl projekt dosáhnout 

(projektové cíle běžně zahrnují konsenzus ve vědeckém hodnocení, generace, kompilace a šíření vědeckých informací, vytvářející vědeckou bázi pro management – legislativa, harmonizaci, propojení poznatků)

	Cílem navrhovaného projektu je odhad dietární expozice populace ČR akrylamidu. 

K dosažení tohoto cíle je třeba mít k dispozici definovanou škálu vzorků reprezentující spotřební koš české populace specifický vzhledem k možnosti výskytu AA, včetně údajů o jejich spotřebě. Podstatná je schopnost analytického stanovení AA za podmínek zabezpečení jakosti.

Zajištění uvedených vzorků by bylo možné v rámci provozu „Monitoringu dietární expozice“, který zabezpečuje SZÚ-CHPŘ již desátým rokem. Vybrány byly aktuální (vzhledem k předpokládanému výskytu AA) komodity, či tzv. kompozitní vzorky: pečivo jemné, pečivo trvanlivé, čokoláda, cukrovinky čokoládové, výrobky cukrářské, cukrovinky ostatní, kakao, oplatky a perník, chléb kmínový, chléb žitný, pečivo celozrnné, pečivo pšeničné, rohlíky žitné, brambory konzumní, výrobky bramborové, plody skořápkové sušené, mouka a droždí, cereálie ostatní, krupice dětská, káva, čaj, event. krémy tvarohové a smetanové je-li v nich kakao. Komodity, které se nekonzumují syrové (např. brambory, mouka), jsou v souladu s koncepcí monitoringu dietární expozice, kulinárně upravovány. 

Jako součást práce je plánována stabilitní studie, tzn. sledování koncentrace AA v souvislosti se způsobem a časem skladování.
Soubor bude obohacen o data získaná při „monitoringu“ SZPI, kdy bude v tržní síti odebráno 30 vzorků (předsmažené hranolky, plátky, krokety; káva, bramborové lupínky
chléb celozrnný a vícezrnný, snídaňové cereálie, cracerové pečivo, preclíky, trvanlivé tyčinky)

	

	2.  Jaká je přidaná hodnota projektu?



	Jedná se o originální soubor dat, na základě něhož by byla možná mezinárodní srovnání i navržení opatření pro veřejnost.

Dojde k setkání zástupců pracovišť, která se zabývají analytikou AA a ke konzultaci pro vyjádření nejistot spjatých s různými analytickými metodami používanými v ČR včetně jejich porovnání na vybraných vzorcích.

	D. Plán činností

	1. Popište aktivity/opatření, které jsou potřebné k dosažení cílů

(včetně např. ustavení skupin expertů, workshopů, publikace ve vědeckém časopise, vzdělávací materiál, atd.)

	K dosažení stanoveného cíle je třeba pořízení dat výše uvedeným způsobem a konfrontace nových poznatků studiem odborné literatury, event. účastí na tématických workshopech.

Výsledky budou publikovány pro odbornou i laickou veřejnost.

	

	2.  Identifikujte možné partnery pro institucionální / osobní spolupráci:

	VŠCHT Praha – Prof. Ing. Jana Hajšlová, CSc.

Analytický ústav AV ČR, Brno - Ing. Josef Čáslavský, CSc.
ZÚ se sídlem v Ostravě - pracoviště - Karviná, Centrum - RNDr. Šárka Doškářová

SZPI Brno – Ing. Milena Kozáková

	E. Omezení / Další komentář

	1.  Identifikace faktorů, které mohou ovlivnit úspěšné řešení projektu

(např. časové nebo technické omezení, finanční či lidské zdroje, koordinace, atd.) 



	Je třeba dosáhnout dostatečné citlivosti analytické metody a kontroly stability AA ve vzorcích.

Je třeba ověřit výsledky u vybraných vzorků nezávislými metodami.


	2.  Další komentář



	

	F. Přepokládané finanční náklady:

	1. Vyjádřete částku v Kč na kalendářní rok

(materiál, služby)



	Pořízení vzorků pro stabilitní studii + provedení analýz (22 vzorků + stabilitní studie + porovnávací analýzy) + zpracování výsledků - cca 150 000 Kč

	

	Administrativní řešení návrhu:

	Projednán ve VVP: 

15. 4. 2002


	Doporučení:

Schůzka lab. ZÚ Karviná a VŠCHT, SZPI, SZÚ k analytice a rozhodnutí o provedení.

Zakomponování aktivity SZPI.


	Oponenti: (pokud to povaha projektu vyžaduje)

Bude rozhodnuto na 3. zasedání VVP.
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