Naplňování úkolů podle vládního usnesení č. 1320/2001: Strategie bezpečnosti potravin v České republice   

Materiál zpracován na základě jednání dne 10.6.2002 na MZ - připravil Doc. J.Ruprich.

Návrh personálního obsazení „vědeckého výboru pro potraviny“: 

Podle příloh vypracovaných k usnesení vlády ČR č. 1320/2001 (viz  publikaci "Strategie bezpečnosti potravin v České republice", MZe a MZ ČR, Praha 2002, str. č.14)    MZ pověří SZÚ hodnocením rizik a komunikací s veřejností v oblasti zdravotní nezávadnosti potravin. Toto pověření by mělo podle publikace zahrnovat tyto oblasti:

1. zdravotní nezávadnost potravin a surovin k jejich výrobě, 

2. výživa, 

3. aditiva, 

4. pesticidy, 

5. kontaminanty chemické,

6. kontaminanty mikrobiologické, 

7. GMO potraviny, 

8. materiály a předměty přicházející do styku s potravinami, 

9. alimentární onemocnění, 

10. včetně alergií

Dne 10.6.2002 proběhlo na MZ jednání o personálním složení vědeckého výboru. Jednání se zúčastnili: Dr. M.Vít (NM a HH), Dr. K.Říhová (ř. HEM), Doc. L.Komárek (v.c. SZÚ) a Doc. J.Ruprich (v.c. SZÚ). Na jednání byl projednán dosavadní stav prací na ustavení výboru, zejména metoda a výsledek přípravy kandidátů do výboru. Bylo konstatováno, že i přes poměrně bohatý seznam uchazečů o členství ve výboru, bude nutné přizvat některé další specialisty a o některé specialisty bude pravděpodobně nutné výbor rozšířit či upravit jeho složení v budoucnu. Vzhledem k doporučení, aby ve výboru bylo cca 10-14 členů a současně bylo pokryto cca 10 zcela samostatných oblastí, nebyl výběr členů jednoduchý. Při výběru bylo přihlíženo i k složení dalších vědeckých výborů a k očekávanému zaměření práce zastřešované MZ. Z jednání vyplynul následující návrh:

1. Složení výboru a zaměření expertizní práce členů:

	Č.
	Pro tematiku
	TITUL PJ
	JMENO
	PRIJMENI
	TITUL ZJ
	NAR
	OBLAS EXPERTÍZY
	PRACOVISTE

	1
	1, 2, 5, 7
	Doc.MVDr.
	Jiří
	Ruprich
	CSc.
	1954
	Hodnocení rizik, expozice, spotřeba potravin, chemické látky, GMO, ozařování potravin, komunikace o riziku
	SZÚ Praha, CHPŘ Brno

	2
	8
	Ing.
	Jitka
	Sosnovcová
	
	1959
	Předměty běžného užívání
	SZÚ Praha, NRC pro plasty a předměty běžného užívání

	3
	3
	Ing.
	Daniela
	Winklerová
	
	1959
	Aditivní látky v potravinách
	SZÚ Praha, NRL pro aditiva v potravinách

	4
	6
	RNDr.
	Vladimír
	Špelina
	CSc.
	1945
	Mikrobiální kontaminace potravin
	SZÚ Praha

	5
	5
	RNDr.
	František
	Malíř
	Ph.D.
	1953
	Mykotoxiny
	KHS Hradec Králové,odd.xenobiochem,NRL pro biomarkery mykot.

	6
	4, 5
	Prof.Ing.
	Jana
	Hajšlová
	CSc.
	1952
	Chemická analýza, QA/QC
	Ústav chemie a nalýzy potravin, VŠCHT Praha

	7
	6, 5
	MVDr.
	Vladimír
	Ostrý
	CSc.
	1957
	Mykotoxiny, mikroskopické houby, GMO
	SZÚ Praha, CHPŘ Brno

	8
	9, 2, 7
	Doc.MUDr.
	Pavol
	Hlúbik
	CSc.
	1957
	Výživa a dietologie
	Vojenská lékařská akademie JEP Hradec Králové

	9
	10
	MUDr.
	Květa
	Ettlerová
	
	
	Alergie z potravin
	FN Hradec Králové

	10
	11*
	Ing.
	Marie
	Jechová
	
	
	Data HS – hygienická expertíza
	KHS SČK, Praha

	11
	11*
	MVDr.
	Jiří
	Drápal
	
	
	Data SVS – veterinární expertíza
	SVS Praha

	12
	11*
	Ing.
	Milena
	Kozáková
	
	
	Data ČZPI – potravinářská expertíza
	ČZPI Brno

	13
	*
	
	
	
	
	
	
	

	14
	*
	
	
	
	
	
	
	

	15
	*
	
	
	
	
	
	
	


· Počítá se s úpravou složení výboru po bližším definování statutu, jednacího řádu a především kompetence jednotlivých výborů, aby nedocházelo k zbytečným překryvům nebo mezerám v pokrytí problematiky – výbor by mohl mít celkem 12 – 15 řádných členů.

· Současně navrhujeme zřízení statutu „experta vědeckého výboru“, aby bylo možné využít potenciálu dalších odborníků v ČR pro víceméně stálou spolupráci s výborem. Jedná se o přímé využití dalších adeptů členství ve výboru, kde vzhledem k omezení počtu členů nemohou být další významní odborníci ČR.

· „Členové výboru“ na tematiku 11 – data a expertíza inspekčních orgánů pro potraviny – byli navrženi dodatečně jako techničtí experti pro horizontální komunikaci s institucemi majícími k dispozici některá data potřebná pro hodnocení rizika a komunikaci o riziku – pravděpodobně bez hlasovacího práva – upraví statut a jednací řád.
2. Seznam dalších potenciálních  členů/expertů vědeckého výboru 

	Č.
	Na

tematiku
	TITUL PJ
	JMENO
	PRIJMENI
	TITUL ZJ
	NAR
	OBLAS EXPERTÍZY
	PRACOVISTE

	1
	
	Doc. MVDr.
	Iva
	Steinhauserová
	CSc.
	1960
	Technologie masa, mikrobiologie 
	VFU Brno

	2
	
	MVDr.
	Lenka
	Vorlová
	Ph.D.
	1957
	Chemie potravin
	VFU Brno,FVHE

	3
	
	MVDr.
	Bohuslava
	Tremlová
	Ph.D.
	1960
	Nezávadnost potravin žp, legislativa
	VFU Brno

	4
	
	Ing.
	František
	Vácha
	CSc.
	1946
	Ryby, hodnocení rizika
	Jihoč.univerzita České Budějov,VÚ rybářský a hydrobiologický

	5
	
	Prof.Ing.
	Pavel
	Kalač
	CSc.
	1943
	Pohyb kontaminantů v potr. řetězci
	Jihoč.univerzita České Budějov,Zeměděl.fakulta,katedra chem.

	6
	
	Ing.
	Marie
	Váňová
	CSc.
	1944
	Obiloviny, pesticidy
	Zemědělský výzkumný ústav Kroměříž, s.r.o.

	7
	
	Doc.Ing.
	Miroslav
	Fišera
	CSc.
	1958
	Analýza potravin
	Fakulta chemická, ÚCHPBT,VUT Brno

	8
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	
	Prof.Ing.
	Kateřina
	Demnerova
	CSc.
	1947
	Mikrobiologie, GMO
	Ústav biochemie a mikrobiologie, VŠCHT Praha

	10
	
	Prof.Ing.
	Milan
	Marounek
	DrSc.
	1946
	Kvalita živočišných produktů
	Ústav živočišné fyziologie a genetiky AV ČR

	11
	
	MVDr.
	Renata
	Karpíšková
	Ph.D.
	1956
	Mikrobiální kontaminace potravin
	SZÚ Praha, CHPŘ Brno

	12
	
	Ing.
	Ivan
	Bohačenko
	CSc.
	1938
	Falšování potravin, ozařování potravin
	VÚP Praha

	13
	
	MUDr.
	Petr
	Petr
	Ph.D.
	1947
	Kvalita života
	Zdravotně sociální fakulta JU v Českých Budějovicích

	14
	
	Ing.
	Marie
	Holasová
	
	1946
	Rizika ve výživě, nutriční hodnota potravin, stabilita potravin
	VÚP Praha

	15
	
	Ing.
	Olga
	Štiková
	
	1946
	Spotřeba potravin
	VÚ Zemědělské ekonomiky

	16
	
	Doc.Ing.
	Vojtěch
	Rada
	CSc.
	1964
	Mikrobiologie potravin
	Katedra mikrobiologie a biotechnologie,ČZU Praha

	17
	
	Ing.
	Milan
	Houška
	CSc.
	1952
	Technologie potravin, HACCP, chladící řetězec
	VÚP Praha

	18
	
	Dr.Ing.
	Oto
	Hanuš
	
	1957
	Hygiena mléka
	VÚ pro chov skotu,s.r.o. Rapotín

	19
	
	
	
	
	
	
	
	

	20
	
	Ing.
	Slavomíra
	Vavreinová
	CSc.
	1946
	Nutriční hodnota potravin
	VÚP Praha

	21
	
	
	
	
	
	
	
	

	22
	
	RNDr.
	Vladimír
	Erban
	CSc.
	1952
	Technologie potravin, HACCP, mikrobiologie
	VÚP Praha

	23
	
	
	
	
	
	
	
	

	24
	
	RNDr.
	Irena
	Řehůřková
	
	1957
	Monitorování expozice, chemické metody, QA/QC
	SZÚ Praha, CHPŘ Brno

	25
	
	Ing.
	Ctibor
	Perlín
	CSc.
	1936
	Zbožíznalství
	VÚP Praha

	26
	
	RNDr.
	Stanislav
	Standara
	
	1945
	Zdravotní nezávadnost potravin
	ČZPI

	27
	
	
	
	
	
	
	
	

	28
	
	
	
	
	
	
	
	

	29
	
	
	
	
	
	
	
	

	30
	
	
	
	
	
	
	
	


V Brně dne 14.6.2002

