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Preambule

Védecky vybor pro potraviny na svém 9. plendrnim zasedani ve dnech 17. - 18. 2. 2005
navrhl vypracovat odbornou informaci o Enterobacter sakazakii v kojenecké mlécné vyzive.
Vypracovani uveden¢ho dokumentu bylo schvéleno 17. 2. 2005. Tento dokument se zabyva
vyskytem E. sakazakii v uvedenych potravinach, identifikuje miru rizika a mozné zplsoby
jeho omezeni.

Seznam ¢lenti Védeckého vyboru pro potraviny v abecednim poradi:
J. Drépal, K. Ettlerova, J. Hajslova, M. Jechova, M. Kozakova, F. Mali#, D. Miillerova,
V.Ostry, J. Ruprich, J. Sosnovcova, V. Spelina, D. Winklerova.

Seznam osob, které se podilely na pfipravé podkladi:
V. Spelina, V. Ostry

Pravni odpovédnost

Podle ¢lanku 1, odstavec 2, Statutu, Vybor nemd pravni subjektivitu. Jeho zavéry a usneseni
maji charakter doporuceni a signalnich informaci pro ¢leny a sekretariat KS. Vybor sadm proto
nenese pravni odpovédnost za jakékoli Skody zptsobené jako diisledek pouziti jeho zavérh a
usneseni.

© Védecky vybor pro potraviny (reprezentovany majoritou ¢leni)

Vsechna prava rezervovana. Tento dokument Védeckého vyboru pro potraviny miize byt jako
celek nebo jeho ¢ast reprodukovan nebo prekladan, pro nekomercni nebo komercni pouziti,
pouze se souhlasem Védeckého vyboru pro potraviny (Statni zdravotni tstav, Palackého 3a,
612 42 Brno, tel/fax +420541211764, email: sekretariat@chpr.szu.cz). Dalsi vyuziti
dokumentu neni omezeno. Pti citaci dokumentu by mél byt vzdy uveden kéd publikace ze
zahlavi tiskové strany. Za autory dokumentu se povazuji vSichni ¢lenové Vyboru bez uréeni
prvniho autora. Proto by méli byt citovani vSichni ¢lenové Vyboru.

Klic¢ova slova:
E. sakazakii, kojeneckd vyziva, bezpecnost potravin, mikrobiologické riziko, kontaminace,
pomnozeni
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Seznam zkratek

CAC
CCFH
CDC
CEN
CR
EFSA
EPIDAT

EU

EK
FAO
FDA
GHP
GMP
HACCP
ISO
SCVPH

SZU-CHPR
WHO

Codex Alimentarius Commission (Komise Codex Alimentarius)

Kodex Committee for Food Hygiene (Kodexovy vybor pro hygienu potravin)
Center for Disease Control (americké Centrum pro kontrolu nemoci)

Comité Européen de Normalisation (Evropsk4 komise pro normalizaci)
Ceska republika

European Food Safety Authority (Evropsky ufad pro bezpe€nost potravin)
Informacni systém pro evidenci epidemiologickych udaji o infekénich
onemocnénich v CR

Evropska unie

Evropska komise

Food and Agriculture Organization (Organizace pro potraviny a zemedélstvi)
Food and Drug Administration (Utad pro kontrolu potravin a 1é&iv)

Good Hygiene Practice (Spravna hygienicka praxe)

Good Manufacturing Practice (Spravna vyrobni praxe)

Hazard Analysis Critical Control Point (Systém kritickych kontrolnich bodit)
International Standards Organisation (Mezinarodni organizace pro normy)
Scientific Committee on Veterinary Measures relating to Public Health
(Védecky vybor pro veterinarni opatieni ve vztahu k vefejnému zdravi)
Statni zdravotni ustav — Centrum hygieny potravinovych fetézci

World Health Organisation (Svétova zdravotni organizace)
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Informace o E. sakazakii v kojenecké vyzivé

1. Souhrn

1.

Onemocnéni vznikajici konzumaci mlééné kojenecké vyzivy, popf. potravin pro zvlastni
Iékatské ucely, kontaminovanych E. sakazakii jsou vzacnd, avSak mivaji velmi zavazné
disledky vcetné smrti kojencti. Takové piipady byly zaznamenany v nékterych evropskych
zemich, Kanadé¢ a USA. Dokument podavd zakladni piehled o E. sakazakii (o jeho
taxonomii, fyziologii, patogenité, rastu a piezivani) a stru¢né charakterizuje jeho vyskyt
v prosttedi, potravinach pro kojeneckou vyzivu a zejména riziko pro zdravi konzumenta.
Uvadi moznosti omezeni téchto rizik jak pfi vyrobé danych potravin tak pfi jejich Gprave,
uchovani a spotieb¢. Popisuje doporucend opatieni k zajisténi bezpecnosti kojenecké stravy
pfipravované v domécnostech nebo na novorozeneckych odd¢lenich nemocnic, odkazuje na
novou evropskou legislativu véetné moznosti metod detekce E. sakazakii v potravinach a
v prostiedi.

Zavéry a doporuceni
Védecky vybor pro potraviny vyzdvihl pro soucasné obdobi nasledujici doporuceni:

2.

Vyrobcim

0 V CR vsoudasné dobé neni kojenecka a détska vyziva vyrabéna. Dovozci a distributofi
musi zajistit ndlezité znaceni téchto vyrobkl véetné presného a spravného navodu k jejich
pouziti.

3.

Statnim organizacim

O V oblasti dozoru nad potravinami a pokrmy je nutné respektovat pfislusna ustanoveni
natizeni EK o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny.

4.

Spotiebiteliim

0O V CR nejsou dosud spotiebitelé dostate¢né informovani o moznych nepfiznivych
disledcich vyplyvajicich z nespravného zachazeni s kojeneckou mlécnou vyzivou a proto
je vhodné zlepSovat komunikaci o mozném riziku zkontaminace a pomnozeni
E.sakazakii.

5.

V oblasti vyzkumu

O Je zadouci podporovat vyvoj a aplikaci spolehlivych metod umoziujicich spravnou
diagnostiku E. sakazakii, véetn¢ molekularné biologickych metod.
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2. Uvod

6.

Kojenci a malé déti jsou skupinou konzument obzvlasté vnimavych k infekcim z potravin.
Mikrobiologicka bezpecnost téchto produkti mé proto zasadni vyznam. V poslednich cca 15
letech byly hlaseny piipady velmi zdvaznych onemocnéni kojenct, vedoucich i ke smrti. I
kdyZz se jedna o sporadickd onemocnéni, zavaznost dasledkl infekce vedla k tomu, ze
problémem se na zddost EK zabyval Védecky panel pro bilogické rizika pii EFSA, ktery
shromézdil dostupné udaje a vypracoval stanovisko ,,Mikrobiologickd rizika v kojenecké a

pokracovaci vyzivé“. Zavéry panelu se promitly do nafizeni EK o mikrobiologickych
kriteriich pro potraviny.

7.
Tato informace vychazi pfevazné z uvedeného stanoviska EFSA uvefejnéného koncem roku
2004.

3. Taxonomie a fyziologie

8.

Bakterie Enterobacter sakazakii jsou ptislusniky ¢eledi Enterobacteriaceae. Jsou pohyblivé
nesporulujici gram-negativni ty¢inky, fakultativné anaerobni. E.sakazakii byl do r. 1980
oznacovan jako zluté pigmentujici Enterobacter cloacae.

9.

E.sakazakii roste spolu s $irSi skupinou koliformnich bakterii na kultivacnich mediich
pouzivanych pro stievni bakterie, napt. Mc Conkeyho agaru, pidé s krystalovou violeti,
neutralni ¢erveni, zluci a glukézou, desoxycholatovém agaru.

4. Patogenita, epidemiologie

10.

S alimentarni infekei E. sakazakii jsou spojovana onemocnéni novorozencl jako otrava
(sepse), zanét mozkovych blan (meningitida), nekrotizujici zanét traviciho traktu. Po infekci
centralniho nervového systému dochazi po urcité prodleveé k vyvinu hydrocefalu. Naprosta
vétSina onemocnéni postihuje novorozence mladsi neZ 2 mésice. VétSina z postizenych byli
predCasné narozeni a méli nizkou porodni hmotnost (mén¢ nez 2 500 g). Ojedinélé byly
ptipady onemocnéni starSich déti nebo dospélych, z nichz vétSina trpéla soucasné nadorovymi
onemocnénimi.

11.

O mechanismu virulence E. sakazakii je dosud zndmo malo, u 4 z 18 isolovanych kment byla
zjisténa produkce entrotoxind.

12.

Ackoliv v mnoha ptipadech zlstal zdroj infekce nezndmy, ve stoupajicim poctu hlaSenych
pripadi byla zjisténa souvislost se suSenou pocateéni kojeneckou vyzivou (dry infant
formula). Alespon v ndkazach, k nimz doslo na novorozeneckych oddélenich porodnic, byly
kmeny E. sakazakii biochemicky neodlisitelné od kmeni izolovanych z neotevienych baleni
suSené vyzivy pouzité ke krmeni téchto novorozenci.

13.

Nejsou k dispozici experimentalni nebo epidemiologické studie, z nichz by bylo mozné urcit
minimalni infekéni davku. Existuje vSak odivodnéné mald pravdépodobnost, ze by
onemocnéni mohla zpisobit jedna nebo nékolik bunék E. sakazakii v dehydrované vyzive.
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Rozhodujici vsak je, Ze pti praktikovanych zpisobech ptipravy rekonstituované vyzivy muize
dojit k pomnozeni plivodné nizkého mnozstvi bun¢k (viz dale).

14.

Umrtnost se pohybovala v zavislosti na véku postizenych déti a jejich stavu i nad 50 %, avsak
v poslednich letech se snizila na mén¢ nez 20 %.

5. Riist a preZivani

15.

E. sakazakii roste v Sirokém teplotnim rozmezi teplot, s minimem 5 °C az 8 °C a maximem
asi 47 °C. Genera¢ni doba mizZe podle n€kterych autord byt pti 10 °C 4-6 hodin a pii 22 °C
v rozpéti 37-44 minut. V obnovené dehydrované mlécné vyzivé byly pokusné zjistény tyto
generacéni doby: 13,7 h pii 6 °C, 1,7 h pii 21 °C a 21 min pii 37 °C. Z toho je zfejmé, Ze
uchovavani kontaminované rekonstituované vyzivy pii pfili§ vysokych teplotach muize vést
k rychlému pomnozeni E. sakazakii.

16.

E. sakazakii neni nijak zvasté termotolerantni. Expozice vici teplotdm 70 °C a vy$8§im by
méla vést k rychlé inaktivaci organismu. Pasterizace tekuté smési vyzivy (pii 72 °C 20
sekund) pfed susenim by méla zajistit redukci o vice nez 10 tadu, takze bakterie E. sakazakii
by pasterizaci nepiezily.

17.

Ackoli E. sakazakii se v usuSeném produktu nemutize pro nizkou vodni aktivitu mnozit,
problémem je jeho dlouhodobé piezivani. Pfitomnost Zivotaschopnych bunék byla zjisténa
jesteé po 24 meésicich. Ve srovnani s dals$imi enterobakteriemi se zda odolnost E. sakazakii ke
zvySenym teplotam i osmotickému tlaku a vysusSeni (ay) o néco vyssi, avsak je nizsi nez napf.
u Listeria monocytogenes.

18.

Prezivani E. sakazakii a schopnost ristu az pii teplotach do 47 °C ilustruje, Ze v teplém a a ne
zcela suchém prostiedi, jaké existuje v blizkosti suSicitho sprayového zatfizeni pro vyrobu
détské vyzivy, poskytuje této bakterii kompetitivni vyhodu vici ostatnim prislusnikiim celedi
Enterobacteriaceae.

6. Vyskyt v potravinach a limity

19.

Zjisténd pritomnost E. sakazakii v prostfedi domécnosti a tovaren na vyrobu dehydrovaného
mléka, cerealii, cokoladovych vyrobki, bramborové mouky ¢i té€stovin ukazuje na ubiquitarni
charakter vyskytu tohoto organismu.

20.

Pro ptitomnost bakterii E. sakazakii v potravinach nebyly dosud stanoveny Zadné pozadavky
a limity. Pozadavky na omezeny vyskyt koliformnich bakterii nebo Celedi Enterobacteriaceae
nemohly 1 pfi jejich splnéni zaru€ovat bezpecnost hotového produktu kojenecké dehydrované
VyZivy.

21.

Na zaklad¢ stanoviska EFSA a Kodexového vyboru pro hygienu potravin byl v zavére¢né fazi
ptipravy do harmonizovanych mikrobiologickych kriterii zaclenén pro kojeneckou pocatecni
a pokracovaci vyzivu pozadavek nepfitomnosti bakterii ¢eledi Enterobacteriaceae v 10 g
produktu a pii zjisténé pfitomnosti pozadavek na cilené vySetieni zamétené na E. sakazakii
s limitem negativni v 10 g u 30 vzorkli. Rovnéz je timto budoucim nafizenim uloZeno
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vyrobcim suSené pocateéni kojenecké vyzivy provadét kontroly vyrobniho prostiedi
zamétené na zjiStovani bakterii ¢el. Enterobacteriaceae.

7. Metody stanoveni

22.

Ke stanoveni E. sakazakii existuji zatim rtizné modifikace metod pouzivanych pro stanoveni
koliformnich bakterii nebo bakterii celedi Enterobacteriaceae, které vSak nevedou ke
spolehlivym vysledkim. Z klasickych ptd pro stanoveni celé ¢eledi (VRBG agar) a nasledné
biochemické identifikace vychazi metoda amerického Ufadu pro potraviny a léky (FDA).
V ramci ISO a CEN je v poslednim stadiu vyvoje metoda zalozena na selektivnim pomnozeni
v tekutém mediu s vankomycinem a detekci alfa-glukosiddzové aktivity na chromogennim
agarovém mediu s naslednou biochemickou identifikaci. V soucasné dobé je procedura
popsana v navrhu ISO/DTS 22964. K perspektivni metodé€ patii molekularni metoda na bazi
real-time PCR s vyuzitim Bax® E. sakazakii kitu (Oxoid) a metody molekuldrni typizace pro
ucely epidemiologickych Setteni.

8. Vysledky mikrobiologického vySetfovani E. sakazakii v dehydrované
kojenecké a détské vyzivé.

23.

V Kanad¢ bylo jiz dfive provedeno vySetfeni pocatecni susené kojenecké vyzivy vyrobené
141 vzorkd z 35 zemi prokdzalo ptitomnost bakterii Celedi Entarobacteriaceae u vice nez
poloviny znich, pficemz E. sakazakii byl izolovan ve 14 % vzorkl. Jini autofi vSak
detekovali ptitomnost E. sakazakii jen v 1 ze 40 vySetfovanych vzorkl pocatecni kojenecké
vyzivy a v 7 ze 170 vzorkd suseného mléka. V domécnostech byla ptitomnost E. sakazakii pti
jednom Setfeni susenych produktii kojenecké vyzivy zjisténa v 5 ze 16 ptipadii. Koncentrace
tohoto agens vsSak je vzdy velmi nizkd, ve znacné Casti piipadd méné nez 1 cfu/g, maximalni
¢inila 66 cfu/g.

24.

V CR nejsou v sou¢asné dob& mléené piipravky pro kojeneckou a détskou vyzivu vyrdbény a
ziejmé v této souvislosti nebyla jejich vySetfeni na pfitomnost E. sakazakii provadéna.
Onemocnéni zpiisobené E. sakazakii nebylo v r. 2005 v CR hlaseno ani v systému EPIDAT
ani Narodni referenéni laboratofi pro E.coli a shigely CEM SZU Praha.

25.

EFSA povazuje za nutné zjistit frekvenci a Uroven kontaminace E. sakazakii s pouzitim
novych validovanych metod, jakmile budou k dispozici.

9. Rekontaminace, priprava kojenecké stravy a moZnosti pomnoZeni po

obnoveni

26.

Protoze E. sakazakii mize dlouho pfezivat v prostiedi a na zafizeni vyrobniho zdvodu a tak
rekontaminovat vyrobek béhem jeho rozpliiovani a baleni. Vzhledem k tomu produkéni
spole¢nosti vénuji dnes maximalni usili k zabranéni rekontaminace. Prostory pro manipulaci
s tekutym polotovarem a suSenym hotovym vyrobkem jsou piisné fyzicky oddé€leny, opatieni
smétuji rovnéz kudrzeni suchého prostiedi véetné zabranéni kondenzace vodnich par.
Zdrojem rekontaminace mohou byt 1 ingrediencie, pokud jsou pfimichavany az po tepelném
opracovani mlé¢éné slozky, a proto jsou na né kladeny stejné piisné pozadavky jako na finalni
vyrobek.
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27.

K rekontaminaci miize dochazet také pii priprave tekuté stravy a rekonstituci susenych
produktli, nejcastéji znedokonale vymytych kojeneckych lahvi ¢i Spatné udrZovaného
vybaveni v nemocnicich i domacnostech.

28.

Vyrobcei doporucuji pouzit k obnové prevarenou vodu zchlazenou na 50 °C pted smichanim
s pifim&fenym mnozstvim praSkového produktu. Jestlize se vSak pfipravuje, napf. na
novorozeneckych oddélenich, vétsi mnozstvi najednou, teplota smési mize klesnout a pfi
teplotni odolnosti E. sakazakii nemusi byt vysledna teplota dostatecnd k inaktivaci
mikroorganismu (byl-1i v produktu ptitomen). Ackoliv vyrobci doporucuji pfipravovat novou
davku kojenecké stravy zvlast’ pred kazdym krmenim, jsou n€kdy kojenecké lahve se stravou
pfipravovany do zasoby ke krmeni na cely den a ukladany do lednic. Zchlazeni vétSiho
mnozstvi lahvi nemusi byt dostatec¢né rychlé.

29.

Teplota obnoveného mléka je hlavnim faktorem zodpovédnym za pomnozeni
mikroorganismi. Pifi méteni teplot v domacich lednickach bylo zjistovano celkem Siroké
rozpéti teplot. Podle nékterych udajii téméet 10 %, resp. az 21 % lednic piesahovalo teplotu
10 °C. Pti téchto teplotach mize E. sakazakii v obnoveném mléce rast a doba zdvojeni (viz
vyse) je relativné kratkd. O teploté v lednicich nemocnic nejsou k dispozici relevantni
podklady.

10. Prevence, kontrola, opatieni

30.

Preventivni opatieni na Grovni pramyslové vyroby maji jako soucast uplatnéni GMP, GHP a
HACCP zahrnovat striktni fyzické oddéleni hygienickych zén, kontrolu surovin vcetné
ingredienci pfidavanych v suchém stavu, u¢innou kontrolu spravnosti tepelného opracovani,
omezeni pohybu persondlu, udrzovani co nejniz$i vlhkosti vyrobniho prostiedi.
Samoziejmosti by méla byt verifikace efektivnosti téchto opatieni pomoci mikrobiologického
monitorovani zaméfeného na bakterie ¢eledi Enterobacteriaceae, jejichz ptitomnost indikuje
riziko vyskytu nebo i pomnozeni E. sakazakii a bakterii rodu Salmonella. Za sou¢ast opatieni
k bezpecnosti kojenecké susené vyzivy lze povazovat i zaclenéni téchto specifickych kriterii
do pfipraveného Natizeni (EP a Rady) o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny.

31.

Podle legislativy platné od 1.1.2006 se u vyrobcii kojenecké a détské vyzivy €ini povinnym
zpracovani tzv. Kodi hygienické praxe. V ramci CCFH je ustavena pracovni skupina, ktera
ma za ukol pfipravit s ohledem na nova rizika revizi dosavadniho Mezindrodniho kodu
hygienické praxe pro potraviny pro kojence a déti zr.1979 (CAC/RCP 21-1979).
Ptipravovany dokument pod novym nazvem Kod hygienické praxe pro susené piipravky pro
kojence a malé déti bude posuzovan na pfistim zasedani CCFH v listopadu 2006. CCFH
rovnéz pozadal FAO/WHO svolat expertni konzulta¢ni skupinu, kterd se pokusi identifikovat
spojeni ptipadli onemocnéni s urcitymi typy piipravkt a ve vztahu ke stari kojencti a poté
definovat vékové skupiny kojencii a malych déti s nejvySs$im rizikem a vyhodnotit opatieni
pro rtizné vyrobni operace.

Vzhledem k tomu, Ze v souasné dob& neni na uzemi CR su$ena mléena kojenecka a détska
vyziva vyrabéna, nejsou naznacend opatieni uvadéna detailnéji.

32.

Opatieni béhem piipravy, rekonstituce a pouzivani mlécné kojenecké vyzivy:

Zejména v piipadech nejrizikovéjsich skupin novorozencti (pfedcasné narozeni, s nizkou
porodni hmotnosti, imunokompromitovani) by k jejich vyzivé mély byt podavany komercni
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tekuté sterilni ptipravky. Neni-li to mozné, susené ptipravky by mély byt obnovovany vodou
o teploté alespont 70 °C nebo na takovou teplotu zahtaty po rekonstituci, s tim, ze to mize mit
negativni nutri¢ni disledky. Osetiujici persondl by mél byt disledné poucen o tom, Ze susené
pifipravky nejsou sterilni a Ze infekéni agens (E. sakazakii, salmonely, B. cereus, S. aureus)
mohou v téchto produktech ptezivat dlouhou dobu a pomnoZzovat se v obnovené strave, pokud
je uchovévana za teplot umoziujicich pomnozZeni. Rovnéz by si mél byt védom moznosti
rekontaminace vyrobkl z nadobi, prostiedi a vody.
33.
Pro obnoveni, manipulaci, ichovu a pouziti by podle vydaného stanoviska EFSA m¢éla byt
uplatiiovéna nasledujici pravidla:

a) domadcnosti:
Spravnymi hygienickymi postupy se vyhnout kontaminaci
Ptipravovat suSenou pocatecni vyzivu vzdy Cerstvou pred kazdym krmenim
Nadoby pro obnoventi ,,sterilizovat™ ponofenim do horké vody
K obnoveni pouZivat vodu pies 70 °C teplou nebo pievaienou a zchlazenou
Obnovené mléko rychle zchladit na teplotu vhodnou ke krmeni
Obnovené mléko pouZit ihned po pfipraveé
Nespotiebovanou stravu zlikvidovat

b) nemocnice:

o QOsetiujici persondl ma piipravovat stravu ze suSenych pfipravkd
v centralizovanych ptipravnach a na novorozeneckych odd€lenich

e Spravna hygienicka opatfeni jsou nezbytna k zabranéni kontaminace

e Pouzivat sterilni nddoby a manipulovat s nimi ve sterilnich boxech, aby se
zabranilo rekontaminaci z prostredi

e K rekonstituci pouzivat horkou vodu (>70 °C)

e Pfi nutnosti kontinudlniho krmeni (napf. sondou ze zavéSené nadoby)
neptekracovat ¢as 4 hodiny

e Obnovenou stravu rychle zchladit na teplotu 4-5 °C

11. Posouzeni rizika

34.

V suSené¢ mlécné pocatecni kojenecké vyzivé piedstavuji z patogennich mikroorganismi
nejvetsi riziko E.sakazakii a Salmonella. Muze tomu tak byt i v pokracovaci vyzive, i kdyz
recentné¢ nejsou znadmy piipady onemocnéni. Velkd vétSina onemocnéni se vyskytla u
novorozencl mladsich nez 4 tydny, a to zvlasté u predCasné narozenych, s nizkou porodni
hmotnosti, imunokompromitovanych nebo od imunokompromitovanych matek. Znacné
rozsiteni E.sakazakii v prostiedi naznacuje, Ze konzumace malého poctu bunék v kojenecké a
détské vyzivé zdravymi novorozenci a malymi détmi nevede k onemocnéni. Riziko je vSak
vyznamné za podminek, ze podminky po obnoveni umozni pomnozeni jmenovanych bakterii.
Ty se v pfipravené stravé mohou zvolna pomnoZzit pii teplotach tichovy nad 5 °C a velmi
rychle pii pokojové teploté. Spravna hygienickd praxe pfi rekonstituci, ichové a krmeni je
nezbytna k zabranéni rekontaminace a pomnozeni patogent v obnoveném piipravku.
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12. Zavéry a doporuceni
35.
Védecky vybor pro potraviny vyzdvihl pro souc¢asné obdobi nésledujici doporuceni:

Vyrobciim, dovozeiim a distributorim

0 VCR vsoudasné dob& neni mlééna kojeneckd a détskd vyziva vyrabéna. Dovozci a
distributofi musi zajistit nalezité znaceni téchto vyrobkl vcetné piesného a spravného
navodu k jejich pouziti.

Statnim organizacim

O V oblasti dozoru nad potravinami a pokrmy je nutné respektovat ptislusnd ustanoveni
natizeni EK o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny.

Spotrebiteliim

0 V CR nejsou dosud spotiebitelé dostate¢né informovani o moznych nepfiznivych
disledcich vyplyvajicich z nespravného zachazeni s kojeneckou mlé¢nou vyzivou a proto

je vhodné zlepSovat komunikaci o mozném riziku zkontaminace a pomnoZzeni
E.sakazakii.

V oblasti vyzkumu
O Je Zadouci podporovat vyvoj a aplikaci spolehlivych metod umoziujicich spravnou
diagnostiku E. sakazakii, véetné¢ molekularné biologickych metod.
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