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Preambule

Informace Vyboru byla pfipravena v souladu s formalni procedurou plynouci z
,Procedurdlniho manudlu Védeckého vyboru pro potraviny“. Informace je ptehledny nebo
technicky dokument, pokud neni uvedeno jinak. Tato informace je urcena pro odborné
pracovniky pracujici v oblasti mikrobiologie potravin a hodnoceni zdravotnich rizik.
Pfipominky a nédzory k tomuto dokumentu je moZné zasilat na sekretariat Vyboru.
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maji charakter doporuceni a signalnich informaci pro ¢leny a sekretariat KS. Vybor sam proto
nenese pravni odpovédnost za jakékoli Skody zptsobené jako diisledek pouziti jeho zavérh a
usneseni.
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Vsechna prava rezervovana. Tento dokument Védeckého vyboru pro potraviny mtize byt jako
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potravin)
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1. VYMEZENIi UKOLU A CHARAKTERISTIKA PROBLEMU

1.

Dne 11. 5. 2005 bylo na 10. plenarni zasedani Védeckého vyboru pro potraviny (VVP)
rozhodnuto o zpracovani informace VVP k problematice harmonizace evropskych
mikrobiologickych kriterii pro potraviny.

2.

Rozhodnuti VVP o zpracovani informace bylo reakci na nové ptfipravovand mikrobiologicka
kriteria pro potraviny v ramci EU, ktera by méla vstoupit v platnost od. 1. 1. 2006 [1].

2. PREHLED O STAVU PROBLEMU
2.1 Vyvoj

3.

V rdmci nové strategie v bezpecnosti potravin popsané v tzv. Bilé knize v roce 2000 bylo
Evropskou komisi, respektive jejim direktoridtem pro zdravi a ochranu spotiebiteld (DG
SANCO) rozhodnuto ptepracovat fadu dosud platnych smérnic (Directives) tykajicich se
hygieny potravin a nahradit je zjednoduSenym souborem nafizeni (Regulations) pifimo
aplikovatelnych v ¢lenskych statech EU. V oblasti mikrobiologické bezpecnosti potravin (a
krmiv) se jedna zejména o nahradu komoditnich smérnic z 80. az 90. let minulého stoleti, jez
zahrnovaly pro nékteré potraviny a suroviny zivociSného plvodu také mikrobiologicka
Deklarovanymi cily nové strategie bezpecnosti potravin je vysokd uroveinl ochrany zdravi
spotiebitele a volny obchod s potravinami v ¢lenskych statech EU.

4.

Proces nahrady vySe uvedenych ptedpisi byl zapocat v roce 2001 na zéklad¢ Strategie pro
stanoveni  mikrobiologickych  kriterii pro potraviny v  komunitni legislativé
(SANCO/1252/2001), kdy byl vypracovan prvni dokument SANCO 4198/2001 shrnujici v
podstaté dosavadni poZzadavky komoditnich smérmic. Pred pfistoupenim CR k EU se zadny
zastupce Ceské republiky piipravy a vyvoje tohoto dokumentu pravdépodobné nezuéastiioval.
V dalsi fazi ptipravy dokumentu se az do jeho 11. revize jednani Legislativni pracovni
skupiny pro mikrobiologickd kriteria pro potraviny (Legislative working group for
microbiological criteria in foodstuffs) zG&astiovali pracovnici rezortu MZe CR (Dr. Drapal,
Dr. Brychta - SVS). Na zakladé dohody mezi MZe CR a MZ CR piesla ve druhém pololeti
roku 2004 gesce v oblasti mikrobiologickych kritérii v potravinach na MZ CR. Zastupcem
MZ CR byl hlavnim hygienikem CR jmenovan Dr. Spelina, ktery se poprvé zii¢astnil jednani
pracovni skupiny ve dnech 6.-7. zatfi 2004 v Bruselském centru Borchette. Néktera dilci
stanoviska pro hlasovani byla pfijimana po vzajemné konzultaci se SVS (napf. salmonely v
syrovém mase, mikrobiologicka bezpecnost vajec, systém hlaseni vysledki).

2.2 Struéna charakterizace kriterii

5.

Pfipravend mikrobiologickd kriteria jsou vypracovdna ve vztahu k nafizeni ¢. 852/2004
Evropského parlamentu a Rady z 29. 4. 2004 o hygien¢ potravin (OJ L 226, 25.6.2004), ¢l.
4(3)(a) [3]. Tato kriteria se tykaji vyrobct, distributord a prodejcti potravin, tj. provozovateld
potravinafskych podnikd (tzv. food bussines operators, dale jen PPP), jimz se uklada
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povinnost zjistovat mikrobiologickym zkousenim pfijatelnost vyrobktl a vyrobnich procesi a
ovétovat funkénost systému HACCP. Oproti plvodné deklarovanému ptedpokladu, Ze
mikrobiologicka kriteria pro ufedni kontrolu potravin budou vypracovana samostatné
nasledné, bylo DG SANCO v pozdni fazi pfipravy natizeni rozhodnuto, Ze tato kriteria budou
platit i pro tzv. ufedni kontrolu. Pro tuto aplikaci maji byt vypracovany pokyny vychdzejici z
nafizeni (EK) ¢. 882/2004 a specifikujici jeho ustanoveni pro odbér a zkouSeni vzork
z mikrobiologického hlediska [4]. V kvétnu 2005 byl ucastnikiim jednani pfedan pracovni
dokument Guidelines on official controls concerning microbiological sampling and testing of
food, obsahujici pouze citace relevantnich ¢lankt natizeni ¢. 882/2004.

6.

V navrzeném natizeni (EK) o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny (dale jen natizeni)

jsou po uvodnich 30 odkazech a zdiivodnénich obsazeny tyto ¢lanky:

¢l. I  Pfedmét a oblast pouziti

¢l. 2 Definice

¢l. 3 Obecné pozadavky

¢l. 4 Testovani vuci kriteriim

¢l. 5 Specifickd pravidla pro zkouSeni a vzorkovani

¢l. 6 Pozadavky na znaceni (tykd se jen vyrobkil ze syrového masa urCené¢ho k tepelné
uprave pred konzumaci)

¢. 7 Nevyhovujici vysledky

¢l. 8 Docasné ulevy (derogace)

¢l. 9 Analyzy trend

¢l. 10 Revize

¢l. 11 V ¢lanku je zruseno Rozhodnuti 93/51/EEC

¢l. 12 'V ¢lanku je uveden pocatek platnosti nafizeni od 1.1. 2006.

7.
Vlastni mikrobiologicka kriteria jsou rozd€lena na:

1. kriteria vztahujici se k bezpecnosti potravin (food safety criteria) (kap.1)
2. kriteria indikujici hygienu (vyrobniho) procesu (process hygiene criteria (kap. 2).

V kapitole 3 je uveden postup vzorkovani tél jateénych zvifat a mélnéného masa a prostiedi
porazek a vyroben.

8.

V jedné zvodnich citaci nafizeni se odkazuje na kodexové ,,Principy pro stanoveni a
aplikaci mikrobiologickych kriterii pro potraviny” (CAC/GL 21-1997) [5]. Podle téchto
principi tvoii mikrobiologické kriterium nejen vybér relevantnich mikroorganismii a jejich
limitni mnozstvi nebo pozadavek nepfitomnosti u specifikované potraviny, ale také metoda
zkouSeni, misto, kde se kriterium uplatiluje, zpiisob interpretace a charakter akce pfii
nevyhovujicim vysledku. Stavba kriterii v nafizeni plné¢ odpovidd uvedenym kodexovym
zasadam.

9.

A) Kriteria bezpecnosti

Kriteria urcujici bezpe€nost potravin zahrnuji z patogennich mikroorganismii a jejich
toxickych produktli zatim pouze Listeria monocytogenes (potraviny k piimé spotiebé kromé
vyjmenovanych druhil), Sal/monella spp. (maso vcetné masa driibeZze a nékteré masné
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vyrobky, zelatina, syry ze syrového a malo tepeln¢ opracovaného mléka, suSené mlécné
produkty, mrazené mléné vyrobky, vaje¢né produkty a vyrobky obsahujici syrova vejce,
varené ,,moiské plody®, zivé mekkyse, naklicend semena rostlin, krajené ovoce a zeleninu,
nepasterované ovocné a zeleninové Stavy). Vyjimeéné je stanoven limit pro
koagulazopozitivni stafylokoky (vafené moiské plody), E. coli (zivi mekkysi), stafylokokové
enterotoxiny (syry ze syrového mléka, suSenou syrovatku a mléko z n&j vyrobené), histamin
(u vyjmenovanych druhti ryb). V posledni fazi ptipravy byla na zaklad¢ vysledkl jednani
kodexového vyboru pro hygienu potravin (CCFH) specifikovana kriteria pro mlécnou
kojeneckou vyzivu, kdy pozadavek nepfitomnosti Enterobacter sakazakii a Salmonella spp.
se kontroluje pfi pozitivnim nalezu bakterii celedi Enterobacteriaceae.

10.

B) Kriteria hygieny procesu

Kriteria indikujici hygienickou Groven procest jsou navrZena pro porazeny dobytek a dritbez,
mechanicky separované maso, mleté maso a pripravky pro dal$i primyslové zpracovani, pro
fadu mlécnych vyrobkl, vajené a rybi vyrobky, krdjené ovoce a zeleninu a nepasterované
ovocné a zeleninové §tavy. Kriteria zahrnuji indikatorové skupiny mikroorganismu (celkovy
pocet mikrobii, Enterobacteriaceae, Escherichia coli) a koagulazopozitivni stafylokoky.

11.

Kromé plnéni mikrobiologickych kriterii se PPP uklada provadét studie (nebo na nich
spolupracovat), zjistujici rast a prezivani mikroorganismii ve vyrobcich béhem doby
trvanlivosti za piedpokladanych podminek distribuce, skladovani a pouziti a mj. prokazou
shodu s kriterii po celou dobu trvanlivosti potraviny.

12.

C) Moznosti alev

DG SANCO ucinil dodate¢n€, po poslednim jednani expertd dne 20. 5. 2005, politické
rozhodnuti ve véci sporné¢ho kriteria pro salmonely u syrového masa (mleté, polotovary a
vyrobky) urceného k tepelnému opracovani pted jejich spotiebou. Spor spocival v preferenci
pozadavku bud’ uplného vylouceni (absence ve vSech 5 vzorcich (c=0) nebo castecného
tolerovani (mozna detekce u 1 z 5 vzorkli /c=1/) salmonel u téchto vyrobki. DG SANCO
stanovil kriterium c=0 stim, ze Clenské staty maji moznost do 31.12. 2009 pro vyrobky
dodavané pouze na svij narodni trh a po pfislusném zdivodnéni zaslaném Komisi a jejim
souhlase stanovit c=1. Tyto okolnosti jsou popsané v nové zarazené citaci 29 a v novém
¢lanku 8.

13.

Vysledny text natizeni o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny byl odsouhlasen Stalym
vyborem pro potravni fetézec a zdravi zvifat (SCOFCAH) a jeho finalni verze se v soucasné
dobé¢ preklada do jazykt Clenskych stati.

2.3 Srovnani s obdobnou ¢eskou legislativou

14.

Ze srovnani dosavadni Ceské legislativy (vyhlasky ¢. 132/2004 Sb.[6] a vyhlasky ¢. 137/2004
Sb.[7]) s pfipravenym nafizenim vyplyvd, ze harmonizovana evropska mikrobiologicka
kriteria jsou specifikovana pro vyznamné mensi pocet druhli potravin a obsahuji méné druhti
mikroorganismil. Z vySe uvedeného je ziejmé, ze pii harmonizaci evropskych kriterii nebyly
zatim stanoveny limity pro fadu patogennich mikroorganismi, o nichZ je zndmo, Ze mohou
zpusobovat alimentarni onemocnéni, napt. termotolerantni Campylobacter, Bacillus cereus,
Clostridium perfringens, Vibrio parahaemolyticus, Escherichia coli O157.
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15.

Dr. Spelina, jako nové delegovany zastupce CR v legislativni pracovni skuping, podal tuto
pripominku v pisemné podobé. Podle vyjadieni prislusnych védeckych vybori v ramci EFSA
vSak neni dosud dostatek védeckych dikazh k tomu, aby takova kriteria byla zaclenéna do
nafizeni pro vySetfovani hotovych potravin (a krmiv) nebo by takové zaclenéni v ramci
kontroly findlnich produktti nepfispélo ke zvySeni bezpe€nosti potravin. V tivodnich citacich
nafizeni (bod 5 — viz pfiloha 1) je zddraznéno, ze bezpecnosti potravin je dosahovano
pfedevS§im preventivnimi pfistupy, jakymi jsou spravna hygienickd praxe (GHP), spravna
vyrobni praxe (GMP) nebo implementace systému kritickych kontrolnich bodit (HACCP). V
souvislosti s dosud omezenym rozsahem kriterii pravnik EK na jednom zasedani expert
pracovni skupiny vysvétlil, Ze ma-li organ provadéjici ufedni kontrolu pochybnost nebo
podezieni, Ze mikrobiologickd kriteria provozovatel potravinarského podniku nesplnil nebo
doSlo ke zméné stavu potraviny, mize rozsifit vySetfovani i na dal$i mikroorganismy
v kriteriich dosud neuvedené (jako ptiklad byl uveden Campylobacter) nebo na potraviny
v nafizeni neuvedené. Rovnéz pocet odebranych vzorkii muze byt v takovych piipadech
odliSny od nafizeni, je vSak tfeba se fidit ,,principem proporcionality”. Otazky nalezu a
hodnoceni patogenniho mikroorganismu nezahrnutého do kriterii nebo patogenniho
mikroorganismu u neuvedené skupiny potravin (napi. Salmonella spp. v cokoladé) nebyly
dosud zodpovézeny jednoznacné (odlisné je interpretuji jednotlivi pravni experti) a podle
fidici jednani by mély byt vzaty v tvahu pfi tvorbé pokynt (guidelines) pro uiedni kontrolu,
které pfipravuje zvlastni pracovni skupina.

16.

Na druhé strané evropské nafizeni v celém kontextu s ostatnimi nafizenimi pfijatymi
v poslednich tiech letech klade na rozdil od relevantni ¢eské legislativy jednoznacny diraz na
zajisténi bezpe€nosti preventivnimi opatfenimi, jakymi jsou zejména HACCP, GHP, GMP.
Rozdilny pfistup lze spatfovat i vtom, ze evropské nafizeni pomérné piesné¢ stanovuje
postupy, které PPP musi, popf. smi ucinit v pfipadé nevyhovujicich vysledki.

2.4 Narodni kriteria versus harmonizovana mikrobiologicka kriteria EK

17.

Ptipravované nafizeni (EK) o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny s piedpokladanou
platnosti od 1.1.2006 je specifikaci zdsad a pozadavkll obsazenych v nafizeni (EK) ¢.
178/2002 a v natizeni (EK) ¢. 852/2004 o hygien¢ potravin [7, 3]. Deklarovanymi cily nové
strategie bezpecnosti potravin jsou vysoka uroven ochrany zdravi spotiebitele a volny obchod
s potravinami v €lenskych statech EU. V nafizeni o mikrobiologickych kriteriich je zejména
druhy aspekt zdiraznén v bod¢ 18 (viz piiloha 1), kde je vyslovné uvedeno nahrazeni
narodnich kriterii harmonizovanymi (evropskymi) kritérii.

18.

Na otazky opakované vznesené na jedndnich expertni skupiny organizovanych DG SANCO,
zda takova harmonizace je uplna nebo zda ¢lenské staty (dale CS) maji n&jakou rezidualni
kompetenci k pfijimani vlastnich mikrobiologickych kriterii, byl stdlému zastoupeni
Clenskych statl a nasledn¢ dne 3. 3. 2005 1 expertim poskytnut k t€émto otazkdm vyklad
pravniho experta pana Roberta Madelina (legal interpretation.doc: Harmonisation of
microbiological criteria — Maintenance of national criteria — piiloha ¢. 2 k informaci).
Stanovisko k tomuto vykladu obsahujici interpretaci bylo zpracovano Dr. Spelinou, predano
fediteli SZU (31. 3. 2005) a zaslano Hlavnimu hygienikovi CR.

19.

Z tohoto vykladu vyplyva, Ze na zéklad¢ interpretace ¢l. 17.3 nafizeni (EK) ¢. 852/2004
o hygien¢ potravin ptestanou platit ke dni 1. 1. 2006 ta narodni kriteria, ktera byla vyhlasena
po 1.1.1996 a nebyla pfijata v souladu s procedurou podle ¢1.7.3 smérnice ¢. 93/43 (4.
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notifikovana Komisi a CS s obdrzenym souhlasnym stanoviskem Komise). Divodem je
zejména nevytvaret prekazky volného obchodu pfi zajiSténi stejné ochrany zdravi spotiebitele
v ¢lenskych statech EU. Z podrobnéjsiho studia textu tohoto pravniho vykladu dale vyplyva,
ze v platnosti mohou zlstat pouze ndrodni kriteria ptijatd pred 1.1.1996, pokud nebyla
nahrazena komunitnimi kriterii a pokud nepiedstavuji omezeni nebo piekazku obchodu
s potravinami, nebo kriteria pfijatd pozdéji v souladu s procedurou podle €1.7.3 smérnice ¢.
93/43.

20.

Mikrobiologicka kriteria vyhlasek MZ CR vydanych v r. 2004 pravdépodobné notifikovana
nebyla a proto tyto podminky nespliiuji. Ziejmé bude nezbytné k 31.12.2005 ukoncit platnost
Vyhlasky MZ CR ¢.132/2004 Sb. O mikrobiologickych pozadavcich na potraviny, zptisobu
jejich kontroly a hodnoceni [6]. Bylo navrZzeno ponechat alesponl vybrana kriteria pro pokrmy
z vyhlasky ¢.137/2004 (jako potraviny, které jsou lokaln¢ spotiebovany a nejsou predmétem
mezindrodniho obchodu a odpovidaji tak ¢l.1 odst.3 nafizeni ¢. 852/2004). Tento navrh je
obsazen ve vyplnéném formuléii zaslaném na vyzadani ptimo DG SANCO a byl rovnéz
zaslan Hlavnimu hygienikovi CR v piiloze citovaného stanoviska feditele SZU z 31. 3. 2005.
21.

Nérodni kriteria, kterd urcuji bezpecnost potravin a kterd by chtél ¢lensky stat uplatiiovat nad
ramec kriterii EU, mohou byt podle aktudlniho vykladu ze zéfijového jednani v Bruselu
uplatiiovdna 1 jen vici domacim vyrobciim za podminky, Ze jsou notifikovana a vzajemné
uznana CS (mutual recognition), tj. bez nutnosti védeckého zdivodnéni. Tento p¥ipad oviem
znevyhodiiuje domaci vyrobce proti importériim a mohl by vést k zalobam. V ptipad¢, ze by
stat takova kriteria chtél uplatiiovat vSeobecné, tj. i vii¢i importovanému zbozi, musi je
piedlozit k notifikaci EK a CS spolu s nalezitym védeckym zdivodnénim (na bazi hodnoceni
expozice a MRA) a vyckat na souhlasné stanovisko, optené o kladné posouzeni EFSA.
Narodni kriteria, ktera indikuji (hygienickou) piijatelnost (vyrobniho) procesu, mohou byt
piisnéjsi nebo obsahlejsi nez kriteria v nafizeni EK a neni nutno je notifikovat.

22.

Nérodni kriteria CS, vyhovujici vy$e uvedenym podminkam, o jejichZ ponechani v platnosti i
po 1.1.2006 CS pozadal a ktera budou komisi uznana, maji byt uvedena v ptiloze nafizeni.
S ohledem na poukazani diskutujicich zastupcti CS na to, e takova kriteria de facto mohou
piedstavovat omezeni mezindrodniho obchodu, pfislibila pani M.Hattaka, Ze tento seznam
bude co nejkratsi a kriteria v ném obsazena se postupné stanou harmonizovanymi nebo budou
vyfazena. Presny termin rozeslani ptilohy suznanymi ndrodnimi kriterii nebyl sdélen,
orienta¢né v fijnu t.r. Tretina statl se vzdala moznosti uplatiiovat jakakoliv narodni kriteria
nad ramec evropskych.

23.

Navrhovat za dané situace dodateCnd narodni kriteria nad ramec harmonizovanych
evropskych nenti jiz z ¢asovych a dikaznich divodi proveditelné. Bylo by totiz pfitom nutné
piedlozit spolu s navrhem téchto narodnich kriterii jejich nalezité odivodnéni, tj. zejména
prokézat pfi¢innou souvislost vyskytu danych mikroorganismii v potravinach s alimentarnim
onemocnénim. Je vSak znamo, Zze dostupné udaje shromazdované v narodnim
syst¢tmu EPIDAT takovou souvislost u fady patogennich a potencidlné patogennich
mikroorganismil (Bacillus cereus, Campylobacter, Clostridium perfringens, Escherichia coli
O157, Shigella spp., Yersinia enterocolitica) bohuzel nedokladaji. Ostatné takové zhodnoceni
rizika (Microbiological Risk Assessment — MRA), zahrnujiciho zejména hodnoceni expozice
(exposure assessment), neni dosud k dispozici ani ve vyspélych evropskych zemich a mij.
proto tato kriteria nebyla zatim do pfipravené¢ho evropského natizeni zaClenéna. Lze to vSak
o¢ekavat v budoucnu v zavislosti na provedeni a vysledcich MRA.
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24.

Podle citovaného pravniho vykladu (odst.4) za podminek stanovenych natfizenim ¢. 852/2004
neexistuje ustanoveni, podle né¢hoz by ¢lenské staty mohly po 1.1.2006 pokracovat v pfijimani
vlastnich mikrobiologickych kriterii pro potraviny.

25.

K problematice harmonizace evropskych mikrobiologickych kriterii pro potraviny byla na
12.9.2005 svolana pracovni schiizka za ticasti odbornikli zainteresovanych resorti, jejimz
cilem bylo diskutovat dusledky zavedeni harmonizovanych evropskych mikrobiologickych
kritérii (od 1.1.2006) pro CR a formulovat spoleéné zavéry, které budou doporuenim
ptistupu CR.

3. ZAVERY A DOPORUCENI

Zavéry

26.

Ugastnici schiizky se shodli na nasledujicim

27.

Do natizeni EK zafazend harmonizovana mikrobiologicka kritéria, kterd nerozliSuji mezi
potravinami a pokrmy, byla pfipravena na mezinarodni Urovni s vyuzitim principli analyzy
rizika. Lze je povazovat za relevantni, odborn¢ zdivodnéna i realizovatelnd v praxi tak, aby
zbytecné neomezovala obchod mezi staty EU.

28.

Pro fadu zndmych mikrobialnich patogenti (napf. termotolerantni Campylobacter, E.coli
O157, B.cereus) kritéria dosud stanovena nebyla pro nedostatek odbornych informaci nebo
odmitavé stanovisko EFSA. Pocita se postupné s jejich zafazovanim do kritérii zejména na
zaklad¢ vysledktt MRA, popt. i politického rozhodnuti.

29.

Nebudou tedy nadale k dispozici ne¢ktera kritéria, ktera byla dosud pouzivana podle stavajici
narodni legislativy (napf. pfi kontrole finalnich vyrobkl v lahidkaiské a cukraiské vyrobe),
coz muze vyvolavat dojem, Ze se snizuje troven kontroly jejich bezpec¢nosti.

30.

Nejedna se vSak o snizeni ndro¢nosti na hygienu vyroby potravin/pokrm, ale spise o zvySeny
tlak na zménu pfistupu ke kontrole — z findlniho vyrobku na technologicky a hygienicky
proces vyroby (systém kritickych kontrolnich bodu, spravna hygienicka praxe). Z toho plyne
dale se zvysujici odpovédnost vyrobct a prodejcii (provozovatell potravinaiskych podniki)
zajistovat preventivnimi opatienimi bezpeénou vyrobu a distribuci potravin a finalni
kontrolou vyrobki ovéfovat jejich ucinnost.

31.

Statni kontrola bude pravdépodobné také v mensi mife zaméfovana na mikrobiologickou
kontrolu findlnich vyrobkt. Lze ptedpokladat, ze poklesne rozsah mikrobiologickych
vySetfeni tohoto typu vzorkli provadénych vramci dozorové Ccinnosti. Souasné lze
predpokladat nartst pozadavkl na jiné typy kontroly, které budou spjaty s provérovanim
ucinnosti napi. kritickych kontrolnich bodi, Urovné sanitace apod. EK pfipravuje pokyny
(guidelines) pro aplikaci postupti ufedni kontroly v oblasti mikrobiologie potravin podle
nafizeni ¢.882/2004 a jiz nékolik let vyhlasuje koordinované cilené¢ zaméfované programy
ufedni kontroly.
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32.

V pritbéhu ptipravy nafizeni EU ptedlozila CR, vedle dalsich stati, ndvrh dodateénych kritérii
pro potraviny a/nebo pokrmy podavané ve stravovacich sluzbach. V soucasné dob& neni
znamo, zda tato ndrodni kritéria budou pfijata a v jakém rozsahu. Podle aktualniho sdéleni
DG SANCO budou vybrana uznana kriteria zahrnuta do pfilohy pfipravovaného nafizeni.
Zatim nejsou znamé podminky jejich aplikace v mezindrodnim obchodu.

33.

Notifikace stavajicich mikrobiologickych kritérii (Vyhl. ¢. 132/2004 Sb., a ¢. 137/2004 Sb.)
pravdépodobné neprobéhla a nyni jiz neni proveditelna a nejspis ani nutna. Mikrobiologicka
kritéria v dosud platnych vyhlaskdch nad rdmec navrhovaného natfizeni EU bude vhodné
vyuzivat jako dobrovolné standardy v rdmci piipravy a zpracovani zasad vyrobni a provozni
(hygienické) praxe nebo v systému kritickych kontrolnich bodti (HACCP).

34.

Zména s nejvetsi pravdépodobnosti nepfinese zadné zhorSeni Urovné bezpecnosti
potravin/pokrmtl na trhu v CR, pokud viechny zainteresované slozky spole&nosti tj. vyrobci,
kontrolni organizace, prodejci , ale i spotiebitelé pochopi a uplatni svou spoluzodpovédnost
pti ochran¢ zdravi. ZvySeny tlak na vypracovani a u¢innou realizaci preventivnich opatieni by
naopak mél mikrobiologickou bezpecnost potravin zvysit. Ptechodné problémy vsak pfedem
nelze vyloucit, protoze jde zejména o zménu zvyklosti.

35.

Doporuceni

Statnim organizacim:

= Pfipravit kontrolni systém na nastavajici zménu zpusobu provaddéného dozoru formou
vzdelavani a upravou metodiky dozoru tak, aby se vétsi diraz kladl na prevenci v souladu
s nafizenimi EK o hygien¢ potravin (852/2004, 853/2004)

= Pribézné¢ spolupracovat v koordinovanych programech pro ufedni kontrolu
vyhlasovanych EK

Provozovatelim potravinaiskych podnikt (PPP):

= Seznamit se (napi. cestou profesnich svazil) s nastdvajicimi zménami, které umociuji roli
a povinnosti PPP a podpofit pfipravu a implementaci obecnych zasad spravné praxe

= Provadét nebo zajistovat studie sledujici rlst a prezivani mikroorganismi ve vyrobcich
béhem doby trvanlivosti za predpokladanych podminek distribuce, skladovani a pouziti,
evidovat vlastni vysledky a spolupracovat pii sbéru dat s ostatnimi PPP (v souladu
s ptilohou €. II pfipravovaného nafizeni EK)

Spotiebitelskym organizacim:

= Informovat o dalSim prohloubeni filosofie kontroly potravin v ramci jejich vyroby a
distribuce  (prevence namisto kontroly findlniho produktu) a zdiraznovat
spoluzodpovédnost spotiebitele pii ochrané zdravi.

Pozndmka: Ceské ndazvy dosud nevydanych nebo oficidlné nepielozenych dokumentii a jejich
casti jsou pouze prekladem autorii této informace.
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4. ZAKLADNi DOKUMENTY

1.

Natizeni (EK) o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny (draft schvalovany
SCOFCAH, dosud jako SANCO 4198/2001 Rev.19)

Smérnice 93/43/EHS o hygiené potravin (Council Directive 93/43/EEC of 14 June
1993 on the hygiene of foodstuffs)

. Nafizeni ¢.852/2004 Evropského parlamentu a Rady z 29. 4. 2004 o hygiené potravin

(Regulation (EC) No 852/2004 of the European Parliament and of the Council of 29
April 2004 on the hygiene of foodstuffs)

Natizeni (EK) ¢. 882/2004 o tufednich kontrolach (Regulation (EC) No 882/2004 of
the European Parliament and of the Council of 29 April 2004 on official controls
performed to ensure the verification of compliance with feed and food law, animal
health and animal welfare rule)

CAC/GL 21-1997 Principy pro stanoveni a aplikaci mikrobiologickych kriterii pro
potraviny

Vyhlaska ¢. 132/2004 Sb. o mikrobiologickych pozadavcich na potraviny, zptisobu
jejich kontroly a hodnoceni

Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych

Naftizeni (EK) ¢. 178/2002 (Regulation (EC) No 178/2002 of the European Parliament
and of the Council of 28 January 2002 laying down the general principles and

requirements of food law, establishing the European Food Safety Authority and laying
down procedures in matters of food safety)

Ptilohy (v elektronické formé — www.chpr.szu.cz):

1.

2.

Naftizeni (EK) o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny (draft, 20.rev. SANCO
4198/2001)

Nafizeni (EK) o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny (draft, 20.rev. SANCO
4198/2001) — CZ pteklad

Legal interpretation.doc: Harmonisation of microbiological criteria — Maintenance of
national kriteria

Pozadavek CR na zachovéani nékterych mikrobiologickych kriterii pro pokrmy (bfezen
2005) — zpracovano ve formuléaii EK
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